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Schwibisch-meditteraner-Kartoffelsalat

Zutaten:

Salatkartoffel,
Gemiisebriihe
Sonnenblumendl
Balsamicoessig
Zwiebeln
Schwarzer Pfeffer
Kréautersalz

Salz

Wilder Bergoregano

Zubereitung:

Nach dem Kochen der Salatkartoffeln in Salzwasser die fein geschnittenen Zwiebeln und den
gemorserten Wilden Bergoregano iiber die geschnittenen Kartoffeln geben, mit heif3er
Gemiisebriihe iibergieBen. Danach Balsamicoessig und Sonnenblumenél im Verhiltnis ungefahr 1
zu 2 nehmen, dann mit schwarzen Pfeffer und Kriutersalz wiirzen.

Danach die Schiissel mit einem frischen Geschirrtuch abdecken und mindesten 30 Minuten ziehen
lassen. Danach nochmals abschmecken und event. mit einzelnen Gewlirzen nachwiirzen.



